PRIRUCKA SYSTEMU
KRITICKYCH BODU
(HACCP)

Zakladni Skola a materska Skola
plukovnika Bedrficha Kratkorukého, Hotatev
Horatev 79



1. VYMEZENI VYROBNi CINNOSTI A odpovédnosti VYROBCE

Nazev provozovny:

Skolni jidelna - vydejna

Sidlo provozovny: Horatev 79
Oblast Cinnosti: Stravovaci sluzby
Viyrobni €innost: vydej teplych pokrmui

pfiprava napojl

Primérny vydej/denné:

pocet porci obédu: 50

Rozsah vydeje:

Obédy:1 druh polévky
1 druh teplého jidla
1 druh napoje

Sortiment: pokrmy teplé a studené kuchyné, napoje

PoCet zaméstnancl: |2

Struktura systému Systém zahrnuije pfijem pokrm0 k transportu, transport pokrmu, uchovu pfi
kritickych bodU: vydeji, vydej pokrmU a likvidaci nevydanych pokrmd.

Pfeprava pokrm(

Pokrmy jsou do vydejny pfepravovany ze Skolni jidelny Zakladni skoly a
matefské Skoly plukovnika Bedficha Kratkorukého, Horatev, Horatev 218.
Pfeprava probiha v termoportech (teplé pokrmy) a jinych vhodnych néddobach
(dle charakteru potravin a pokrmu)

- pfepravni vzdalenost 0,2 km, ¢as pfepravy 2 min

pfepravu zajiStuje: kucharka nebo pomocna sila ve $kolni kuchyni

Odpovédnost vyrobce

Vydejna odpovida za veSkerou €innost v ramci své sluzby (pfeprava a vyde;
pokrm0) v souladu s platnymi pravnimi predpisy.

2. Popis vyrobku, zjiSténi jeho o¢ekavaného pouziti

Informace o skupinach vyrobkui: Siroky sortiment pokrmi teplé a studené kuchyné uréenych pro zaky zakladni

skoly

Technologicky postup: dle receptur teplych a studenych pokrmi a podle vlastnich receptur

Zptisob a podminky uvadéni do obéhu:
Pokrmy jsou do vydejny dovezeny v 12:00 h., pokrmy jsou vydavany v 12:00 h a v 12:30 h.

SESTAVENI TYMU PRO ZAVEDENI SYSTEMU KRITICKYCH BODU (HACCP)

Clenové tymu HACCP

Jméno Funkce Datum Podpis

Vedouci tymu

reditel Skoly

Pracovnici provozovny:

zaméstnanec vydejny




3. DIAGRAM VYROBNIHO PROCESU

2.2

Ohfev a tichova v teplém ——>

stavu
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Ptijem teplych pokrmt a
expedice do vydeje
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Vydej a tchova pfti vydeji
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likvidace nevydanych pokrmt

4. POTVRZENI DIAGRAMU VYROBNIHO PROCESU ZA PROVOZU

Diagram vyrobniho procesu byl ovéfovan za provozu a na zakladé zjisténych rozdilt byl
upraven a doplnén tak, aby odpovidal skutecnosti.

Clenové tymu HACCP

Potvrzeni diagramu

Datum

Podpis




5. ANALYZA NEBEZPECI A OVLADACI OPATRENI

Cislo kroku Typ
Vyrobni operace | hebezpeci | NebezpeCi Ovladaci opatfeni

la B - pokles teploty pokrmii - expedice pokrmt o odpovidajici teploté

Piijem teplych (min.+ 65 °C pii ptijmu) (min. + 70 °C)

pokrmi a - sekundarni kontaminace - min. ¢asové zdrzeni pfi expedici,

Expedice do - rozmnozeni MO, tvorba toxint | pfepravé a pfesunu na vydej

vydeje - pteprava v odpovidajicich obalech
zabranujicich poklesu teplot a sekundarni
kontaminaci
- ohfev pii teploté pokrmu + 65 °C na

+70°C

1.b Pfijem svacin |B, F rozmnozeni MO - min. ¢asové zdrzeni pii expedici,

a expedice do sekundarni kontaminace piepravé a piesunu na vydej

vydeje - pfeprava v odpovidajicich obalech
(uzaviratelné, omyvatelné)

2.1 B - pteziti vegetativnich forem MO | - dodrZovani postupu pro ohiev,

Ohi‘ev a ichova - ohfev pokrmu pfi naméfené teploté

V teplém stavu + 65 °C u pfijmuna + 70 °C

2.2 B,F - tchova v teplém stavu, pokrmy uloZeny

Vydej a uchova Vv elektrické ohtivaci vang, co nejkratsi

pokrmu p¥i - vykli€eni spor, rozmnozeni MO, | doba

vydeji v teplém tvorba toxinu zdrZeni pti vydeji

stavu - sekundarni kontaminace - prevence sekundarni kontaminace pfi

(min. + 65 °C) vydeji (vydejni zafizeni, nacini,
pracovnici, spotfebitel, mechanické
necistoty)
- vydej do 4 hodin po ukonéeni tepelné

upravy pokrmi

3.Likvidace B - vykli€eni spor, rozmnozeni MO | - likvidace nevydaného teplého pokrmu

nevydanych po ukonceni vydeje

pokrmu, zbytki - likvidace zbytku a oleji

( viz. Odpadové hospodarstvi )




6. STANOVENI KRITICKYCH BODU

nebezpedi v tomto kroku
vyrobniho procesu neni
ohroZena zdravotni

nezavadnost pokrmu

Krok Nebezpedi Je Zduvodnéte vase CCP/CP
identifikované | rozhodnuti o vyznamnosti
nebezpedi nebezpedi
vyznamné?
(Ano/Ne)
la - pokles teploty pokrmi Ne Pti diisledném dodrzovani Ne
Piijem teplych |(min.+ 65 °C pfi piijmu) SVP, SHP a vSech
pokrmi a - sekundarni kontaminace ovladacich opatfeni
transport na |- rozmnozeni MO, tvorba toxinQ stanovenych pii analyze
vydejnu nebezpeci v tomto kroku
vyrobniho procesu neni
ohroZena zdravotni
nezavadnost pokrmu
1.b Prijem - rozmnozeni MO Ne Pti diisledném dodrzovani Ne
svacdin a - sekundarni kontaminace SVP, SHP a vSech
expedice do ovladacich opatfeni
vydeje stanovenych pfi analyze
nebezpeci v tomto kroku
vyrobniho procesu neni
ohrozena zdravotni
nezavadnost pokrmu
2.2 - preziti vegetativnich forem MO Ne Pti duisledném dodrzovani Ne
Ohfev a iichova SVP, SHP a vSech
V teplém stavu ovladacich opatfeni
( min.+ 70° C) stanovenych pii analyze
nebezpeci v tomto kroku
Ivyrobniho procesu neni
ohroZena zdravotni
nezavadnost pokrmu
2.1 - vykliceni spor, rozmnozeni Ano Zdtvodnéni nebezpeci, které¢] CCP
'Vydej a ichova MO, tvorba toxinu je vyznamné vV tomto kroku
pokrmu - sekundarni kontaminace vyrobniho procesu je
popsané v analyze nebezpeci
a ovladaciho opatieni
3. - vykli¢eni spor, rozmnozeni MO Ne Pti dusledném dodrzovani Ne
Likvidace SVP, SHP a vSech
nevydanych ovladacich opatieni
pokrmi, zbytku stanovenych pii analyze




7. STANOVENI ZNAKU A HODNOT KRITICKYCH MEZi
8. VYMEZENI SYSTEMU SLEDOVANI ZVLADNUTEHO STAVU V KRITICKYCH
BODECH

9. STANOVENI NAPRAVNYCH OPATRENI A VERIFIKACNICH POSTUPU PRO

KAZDY KRITICKY BOD
operace Sledovany | Kritické Postup Frekvence Napravna Verifikace
znak meze sledovani sledovani opatieni
Vydej a * teplota *Teplota » Méreni teploty | méreni * pozastaveni | - Kontrola dodrzovdini
tichova Jjednotlivych | min 65 °C |slozek pokrmii Jjednotlivych vydeje stanovenych postupii,
pokrmii na slozek vpichovym casti pokrmit u | a vraceni které jsou popsany
vydejné pokrmii teplomérem vSech jidel K ohievu v systéemu HACCP
béhem denniho (k dispozici - Ovéieni pouzivanych
vydeje Jjidelnicku mikrovinna meridel
béhem vydeje | trouba) kalibrovanym
na vydejné teplomérem
(1x béhem - Kontrola provadeni
vydeje) méFeni a zaznamii
- Zodpovedna osoba:

10. STANOVENI CASOVEHO HARMONOGRAMU OVEROVACICH
POSTUPU A VNITRNICH AUDITU

ovérovani metod sledovani v kritickych bodech
viz tabulka Stanoveni znakl a hodnot kritickych mezi
ovéiovani funkce systému
Je provadéno formou provozni porady 1x rocné
Zaznamem o proveéfeni je zapis z porady a navazujici zdznamy o napravnych opatienich.
Skoleni zaméstnancii
Provadéno 1x ro¢né, o absolvovaném Skoleni je sepsdn zdznam (datum, jména zamé&stnanc,
napln skoleni, podpisy)




